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LRin Langer-Weninger & LK Vizepräsidentin Ferstl 

35 Bundessiege für Oberösterreichs Direktvermarkter: 

Hervorragende Qualität und starke Präsenz bei der Ab Hof-Messe in Wieselburg 

 

„Oberösterreichs bäuerliche Direktvermarkter zeigen mit 35 Bundessiegen und 

361 Goldmedaillen, wie viel Qualität und Handwerk in unseren Regionen steckt. 

Sie produzieren Lebens- und Genussmittel auf höchstem Niveau und schaffen so 

Arbeitsplätze und Zukunftschancen im ländlichen Raum.“, so Agrar-Landesrätin 

Michaela Langer-Weninger. 

 

Oberösterreichs bäuerliche Direktvermarkter überzeugten erneut bei den 

Produktprämierungen der Ab-Hof-Messe in Wieselburg: Dabei wurden 35 

Produzentinnen und Produzenten aus dem Land ob der Enns mit Bundessiegen 

ausgezeichnet. Goldene Birnen, Goldene Stamperl und begehrte „Kaiser-Titel“ in den 

Kategorien Brot, Speck, Fisch, Öl und Pasta unterstreichen die Spitzenposition im 

Bundesvergleich – 35 der insgesamt 123 Bundessieg-Trophäen gingen nach 

Oberösterreich. 

 

 „Das zeigt, dass unsere Direktvermarkter der Konkurrenz in ganz Österreich nicht nur 

standhalten, sondern sich in einem hochkarätigen Umfeld ausgezeichnet behaupten. Die 

starke Präsenz Oberösterreichs bei den Bundessiegen macht sichtbar, welch hohen 

Stellenwert die Direktvermarktung für die Versorgung mit regionalen Lebensmitteln hat 

– und welchen wertvollen Beitrag unsere Produzentinnen und Produzenten für die 

Wertschöpfung im ländlichen Raum leisten", betonte Rosemarie Ferstl, Vizepräsidentin 

der Landwirtschaftskammer OÖ bei der Verleihung in Wieselburg. 

 

Wieselburg – Hotspot der Direktvermarktung 

Die Ab-Hof-Messe in Wieselburg zählt zu den größten Treffpunkten bäuerlicher 

Direktvermarkter in Mitteleuropa – und die Zahlen sprechen für sich: Knapp 4.000 

Produkte wurden heuer zu den begehrten Prämierungen eingereicht. 

 

Allein bei „Goldenes Stamperl“ und „Goldene Birne“ standen mehr als 2.700 

Spezialitäten auf dem Prüfstand – von über 1.200 Edelbränden bis hin zu Säften, 
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Mosten, Essigen und Marmeladen. Dazu kamen hunderte Einreichungen für Öl-, Brot-, 

Speck-, Fisch- und Pasta-Kaiser. Wieselburg wurde damit einmal mehr zur großen 

Bühne für bäuerliche Spitzenqualität. 

 

Genussland-Dorf als Visitenkarten oberösterreichischer Esskultur 

Mit dem OÖ Empfang und dem Genussland-Dorf wurde die kulinarische Vielfalt 

Oberösterreichs mit eigener Präsenz auf der Messe zur Geltung gebracht und 

Regionalität auf besondere Weise sicht- und erlebbar gemacht. „Vielfalt und 

partnerschaftlicher Austausch machen unsere Land- und Lebensmittelwirtschaft so stark 

– und das schmeckt man auch!", fasste Langer-Weninger zusammen. 

 

 

PRÄMIERUNGEN IM ÜBERBLICK 

 

Mehrfach-Bundessieger aus Oberösterreich 

Die Zahl der Einreichungen aus Oberösterreich stieg von 873 Einreichungen im Vorjahr 

auf unglaubliche 1.205. Über einen enormen Anstieg können sich die 

oberösterreichischen Produzentinnen und Produzenten ist bei den verliehenen 

Goldmedaillen von 215 (2025) auf 361 (2026) freuen. Besonders hervorzuheben sind 

Betriebe mit mehrfachen Bundessiegen, darunter: 

• Höllhuber’s Mostkellerei (Nussbach, Kirchdorf): Unglaubliche vier Goldene 

Birnen für Apfel-Birnen-Most, Apfelmost Streuobst, Apfelmost und den Apfel-

Birnen-Cider. 

• Edeltraud und Karl Huemer (Scharten, Eferding): Zwei Goldene Birnen für das 

Weichselmarmelade und das Erdbeermarmelade mit Rhabarber. 

• Andreas Moser (Mitterkirchen, Perg): Eine Goldene Birne für den Apfel Balsam 

Essig und ein Goldenes Stamperl für den Dirndlbrand (Kornelkirsche). 
 

Goldene Birnen  

Die Goldenen Birnen werden für die besten bäuerlich erzeugten Produkte in mehreren 

Kategorien verliehen: Prämiert werden: Moste, Fruchtsäfte, Obstweingetränke, Essige, 

Marmeladen, Trockenobst und Trockengemüse.  
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16 Goldene Birnen und 112 Goldmedaillen für Oberösterreich:  

• Donautaler Mostkellerei (Birnenmost trocken) – Obermühl an der Donau, Bezirk 

Rohrbach 

• Martin Groschupfer (Apfelsaft blank Rubinette L2) – Enns, Bezirk Linz Land 

• Höllhuber‘s Mostkellerei (Apfel-Birnen-Most, Apfelmost Streuobst, Apfelmost, 

Apfel-Birnen-Cider) – Nussbach Bezirk Kirchdorf 

• Edeltraud & Karl Huemer (Weichselmarmelade, Erdbeermarmelade mit 

Rhabarber) – Scharten, Bezirk Eferding 

• Friedrich & Magdalena Lackner– Hofkellerei Lackner (Jungmost (OK70/25)) – 

Walding, Bezirk Urfahr  

• Karin Maleninsky (Fruchtsenf Dirndl) – Enns, Bezirk Linz Land 

• Teresa & Hubert Mayrhofer (Weichsel-Himbeer-Fruchtaufstrich) – Enns, Bezirk 

Linz Land 

• Andreas Moser (Apfel Balsam Essig ) – Mitterkirchen, Bezirk Perg 

• Niedermayer’s Säfte (Apfel-Weichselsaft L1) – Taufkirchen an der Pram, Bezirk 

Schärding 

• Pressmayr-Familie Haselgruber (Mirabelle-Lavendel Sirup) – Sankt Oswald bei 

Haslach, Bezirk Rohrbach 

• Wolfgang Schober und Maria Hopfner (Apfel-Holunder Saft) – Naarn, Bezirk Perg 

• Stefanie und Johann Steiner (OW 11 - Apfel- und Birnenmost extratrocken) – 

Pabneukirchen, Bezirk Perg 
 

Eine Goldene Birne und 16 Goldmedaillen für Qualitätsobstwein aus OÖ 

Bei den Qualitätsobstweinen ging heuer eine Goldene Birne und 16 

Goldmedaillen in das Land ob der Enns. Einige Siegerbetriebe warten 

noch auf die Verleihung der staatlichen Prüfnummer für ihre 

prämierten Produkte. Diese staatliche Prüfnummer garantiert Most-

Liebhabern, Gastronomie und Handel eine stabile und geprüfte Spitzenqualität. Die 

Goldene Birne ging an Friedrich und Magdalena Lackner – Hofkellerei Lackner in 

Walding im Bezirk Urfahr. 

 

Goldene Stamperl 

Die Goldenen Stamperl werden in Wieselburg für herausragende bäuerliche Edelbrände 

und Liköre verliehen. Acht Goldene Stamperl und 113 Goldmedaillen gingen nach OÖ. 

• Johann Aichhorn (Traubenkirsch Brand) – Unterach am Attersee, Bezirk 

Vöcklabruck 

• Josef Hackmair (Weichselbrand königliche Amarelle) – Ohlsdorf, Bezirk 

Gmunden 

mailto:thomas.puerstinger@ooe.gv.at


 

06. März 2026 

 

Thomas Pürstinger; 0732 77 20-11119, 0664 600 72-11119 

thomas.puerstinger@ooe.gv.at  Seite 4 

 

• Thomas Hausjell (Zwetschkenbrand aus dem Eichenfass) – Lenzing, Bezirk 

Vöcklabruck 

• Heherland – Familie Hametner (Weinkirschenbrand) – Hagenberg, Bezirk 

Freistadt 

• Daniel Mascher (Apfelbrand gemischt) – Vorderweißenbach, Bezirk Urfahr 

Umgebung 

• Andreas Moser (Dirndlbrand, Kornelkirsche)) – Mitterkirchen, Bezirk Perg 

• Josef Wallner (Zirben Spirituose) – Esternberg, Bezirk Schärding 

• Josef Widegger (Hefebrand aus Mostobst) – Sankt Roman, Bezirk Schärding 
 

„Speck-Kaiser und das Goldene Blunz‘nkranzl“: Vier Speck-Kaiser (ein bäuerlicher 

Betrieb) und 35 Goldmedaillen; Insgesamt gab es 84 Produkteinreichungen von 22 

Betrieben 

• Hofladen Mayrhofer (Karreespeck, Meterwurst) – Engerwitzdorf, Bezirk Urfahr 

Umgebung 

• Leibetseder Gastronomie + Fleischwaren GmbH (Mühlviertler Lardo v. 

Mangalitza) – Rohrbach, Bezirk Rohrbach 

• Lehner GmbH (Lehner´s Karreespeck I) – Scharten, Bezirk Eferding 
 

„Brot-Kaiser“: Zwei Brot-Kaiser und 14 Goldmedaillen; 37 Produkteinreichungen von 

12 Betrieben 

• Stefan & Sarah Greiner (Sonnenblumenbrot) – Walding, Bezirk Urfahr 

Umgebung  

• Ing. Regina Anna Aichinger (KÖRNDLSpitzbua Baguette) – Saxen, Bezirk Perg 
 

„Fisch-Kaiser“: Ein Fisch-Kaiser und 18 Goldmedaillen; 32 Produkteinreichungen von 

sechs Betrieben 

• Ing. Christian Schaumberger - Freiwald Fisch (Bachforelle) – Windhaag bei 

Freistadt, Bezirk Freistadt 

 

„Öl-Kaiser“: Zwei Öl-Kaiser und 50 Goldmedaillen; 96 Produkteinreichungen von 58 

Betrieben 

• Familie Zehethofer (Kümmelöl) – Engerwitzdorf, Bezirk Urfahr Umgebung 

• Stephanie & Matthias Kreuzer (Leindotteröl) – Seewalchen am Attersee, Bezirk 

Vöcklabruck 
 

„Pasta-Kaiser“: Zwei Pasta-Kaiser und 19 Goldmedaillen; 37 Produkteinreichungen 

von acht Betrieben 
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• Petra & Horst Doblmair (Bio Spinat Fusilli) – Pinsdorf, Bezirk Gmunden 

• Bad Zeller Eierhof, Reichart Eier & Teigwaren GmbH (Hartweizen Teigwaren 

Rotunde) – Bad Zell, Bezirk Freistadt 
 

Mit diesen herausragenden Erfolgen setzen Oberösterreichs Direktvermarkter erneut ein 

starkes Zeichen für Qualität und Innovationskraft in der heimischen Landwirtschaft. 

 

 

Bilder der Preisverleihung stehen unter www.abhof.com zur Verfügung. 
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