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»,Oberdsterreich ist ein Land der Produzenten, Gastgeber und Heimat kulinarischer
Vielfalt. Diese Starken haben eine gemeinsame Herkunft: das Genussland
Oberosterreich. Vor allem im ldndlichen Raum zeigt sich, wo diese Qualitat wiachst — in
unseren Regionen, auf unseren Héfen und in den Handen engagierter Produzentinnen
und Produzenten. Heimat braucht Ursprung, damit wir wissen, woher unser Essen
kommt, Wertschépfung im Land bleibt, faire Landwirtschaft gesichert und regionale
Werte bewahrt werden. Wo Tradition auf Leidenschaft trifft und Herkunft zum Erlebnis
wird — da steckt Genussland drin!*

Agrar-Landesrétin und Genussland O00-Obfrau Michaela Langer-Weninger

Heimische Lebensmittel sind mehr als Genuss — sie sind ein Erlebnis, das man sehen, splren
und mit allen Sinnen entdecken kann. Genau dieses Ziel steht im Mittelpunkt des neuen
Themenschwerpunkts ,Kulinarische Erlebnisse“ im Genussland Oberdésterreich. Mit einer
Vielzahl an neuen und bereits bestehenden Angeboten wird Kulinarik dort erlebbar gemacht,
wo sie entsteht: auf bauerlichen Betrieben, in Lebensmittelmanufakturen und in der

Gastronomie.

Das Interesse daran, zu wissen, wo Lebensmittel herkommen und wie sie hergestellt werden,
wachst stetig. Gaste suchen nicht mehr nur nach Qualitdt, sondern nach Einblicken,
Begegnungen, authentischen Erfahrungen und den Menschen dahinter. Kulinarische
Erlebnisse aus dem Genussland OO greifen diesen Trend auf und schaffen Angebote, die weit
Uber den klassischen Einkauf hinausgehen. Sie ermdglichen es, hinter die Kulissen zu blicken,
Produzentinnen und Produzenten kennenzulernen und selbst Teil des Geschehens zu werden
— sei es beim Brotbacken, bei einer Verkostung oder im Rahmen einer Fuhrung durch den
Betrieb.

Dass das Genussland Oberdsterreich und seine Partnerbetriebe damit voll im Trend liegen,
zeigt auch der Trend-Report von Hilton, wie die OGZ (6sterr. Gastronomie- und Hotelzeitung)
in Ausgabe 01-02/26 wiedergibt: So suchen 66 % der Reisenden gezielt nach neuen
Geschmackserlebnissen und Erlebnissen die authentische Einblicke in kulinarische
Traditionen ermoglichen. Besonders ausgepragt ist dieses Interesse bei jungeren Zielgruppen
wie der Generation Z und den Millennials. Angebote, die Genuss mit Erleben und kulturellem

Hintergrund verbinden, treffen damit genau den Nerv der Zeit.

»Kulinarische Erlebnisse zeigen, was unsere Regionen wirklich ausmacht: Menschen mit
Leidenschaft, ehrliche Lebensmittel und gelebte Traditon am Zahn der Zeit. Wer
Oberdsterreich so entdeckt, erlebt mehr als Genuss — er splirt die Kraft und Vielfalt unseres

ldndlichen Raums*, betont Agrar-Landesratin Michaela Langer-Weninger.
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Uber 60 Erlebnisse erstmals gebiindelt

Mit dem neuen Erlebnisguide ,Kulinarische Erlebnisse” liegt nun erstmals eine umfassende
Sammlung entsprechender Angebote vor. Mehr als 60 Erlebnisse in ganz Oberdsterreich
wurden kuratiert und fir Individualgaste aufbereitet — von Workshops und Verkostungen uber

Schaubetriebe und Flihrungen bis hin zu Erlebniswegen.

Die Angebote richten sich gezielt an Einzelpersonen, Paare, Familien und Kleingruppen, die
Oberdsterreich eigenstandig erkunden mochten. Sie bieten Inspiration fir Tagesausflige
ebenso wie fur genussvolle Kurztrips und machen die Vielfalt regionaler Lebensmittel

unmittelbar erlebbar.

~Wir wollen zeigen, dass hinter jedem Produkt eine Geschichte steht — und dass man diese
auch erleben kann. Mit den kulinarischen Erlebnissen machen wir das sichtbar. Unsere
Partnerbetriebe liegen genau im Trend und schaffen Angebote, die weit (iber den klassischen

Einkauf hinausgehen®, so Birgit Stockinger, Leitung des Genussland Oberdsterreich.

Die Erlebnissammlung ist sowohl in gedruckter Form — beim Genussland Oberdsterreich und

allen 54 teilnehmenden Partnerbetrieben — als auch online unter www.genussland.at

verfigbar. Neben der Information flr Gaste bildet sie auch die Grundlage fur eine gezielte

Kommunikation des Themas in Medien, Tourismus und Offentlichkeit.

Neue Perspektiven fiir den Gruppentourismus
Neben den Angeboten fiir Individualgaste wurde erstmals auch eine strukturierte Ubersicht
von 62 Exkursionsbetrieben im Genussland Oberdsterreich erstellt. Diese richtet sich gezielt

an Reisegruppen, Bildungseinrichtungen und touristische Organisationen.

Erfasst wurden unter anderem Angebotsformate, Gruppengroflen, Dauer sowie
Verkostungsmadglichkeiten. Damit entsteht eine neue Grundlage, um kulinarische Erlebnisse

auch im Gruppentourismus besser sichtbar und buchbar zu machen.

Einblicke, die bleiben

Zwei Betriebe stehen exemplarisch fir die Vielfalt der kulinarischen Erlebnisse im Genussland
Oberdsterreich: der Biohof ,Vom Pankrazhofer® in Tragwein und das Landhotel Grunberg in
Gmunden. Beide 6ffnen ihre Tiren und machen die oberdsterreichische Esskultur aktiv
erlebbar, sei es mit FUhrungen, Workshops, Verkostungen oder vielen Momenten zum
Mitmachen. Sie zahlen zu den Pionieren ihrer Erlebnisformate und zeigen, wie Genuss,

Wissen und Begegnung Hand in Hand gehen.
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VVom Pankrazhofer:

Am Biohof ,Vom Pankrazhofer” in Tragwein dreht sich alles um die Welt der Streuobstwiesen
und ihre vielfaltigen Produkte — von Bio-Obstwein und Schaumwein bis hin zu Essig und Senf.
Besucherinnen und Besucher kdnnen die Besonderheiten dieser Kulturlandschaft auf zwei frei
zuganglichen Rundwegen (Streuobstwelt-Runden) entdecken oder bei Flihrungen und
Verkostungen tiefer eintauchen. Ein besonderes Highlight ist auch die tagliche 11-Uhr-
Verkostung, bei der Mostsommelier Norbert Eder Einblicke in Herstellung, Vielfalt und
Geschmack von Most und Apfelwein gibt. Erganzt wird das Erlebnis durch den Hofladen, der
zum Verkosten und Mithehmen einladt. Beim Pankrazhofer wird nicht nur Geschmack,

sondern auch die Bedeutung regionaler Kreislaufe, erlebbar.

Landhotel Grinberg:

Im Landhotel Grunberg wird regionale Kuiche nicht nur serviert, sondern aktiv vermittelt. In der
hauseigenen Genusskochschule lernen Gaste, wie aus hochwertigen, saisonalen Zutaten
typische oOsterreichische Gerichte entstehen. In regelmaRig stattfindenden Kochkursen wird
gemeinsam gekocht, ausprobiert und verfeinert — von klassischen Speisen wie Knddeln und
Strudeln bis hin zu modernen, kreativen Interpretationen. Die enge Zusammenarbeit mit
regionalen Produzentinnen und Produzenten schafft dabei ein Verstandnis fur Herkunft und
Qualitat der verwendeten Lebensmittel. Den Abschluss bildet das gemeinsame Genief3en der
zubereiteten Gerichte in entspannter Atmosphare — ein kulinarisches Erlebnis, das Wissen,

Handwerk und Genuss auf besondere Weise verbindet.

Beide Betriebe stehen stellvertretend fir alle 54 Partnerinnen und Partner im Genussland
Oberdosterreich, die ihre Turen 6ffnen und zeigen, wie viel Handwerk, Wissen und Leidenschaft

in regionalen Lebensmitteln steckt.

Genuss erleben — mit Mehrwert fiir die Regionen

Kulinarische Erlebnisse sind damit mehr als ein touristisches Angebot. Sie leisten einen
wichtigen Beitrag zur regionalen Wertschoépfung, starken das Bewusstsein fur Lebensmittel
und schaffen neue Perspektiven fur den landlichen Raum. Mit diesem Themenschwerpunkt
setzt das Genussland Oberésterreich einen weiteren Schritt, um regionale Lebensmittel nicht
nur sichtbar zu machen, sondern erlebbar — direkt vor Ort, bei den Menschen und ihren
Produkten. Wer sich darauf einlasst, entdeckt Oberosterreich von einer neuen Seite: nicht nur

als Reiseziel, sondern als Region, die man schmecken, verstehen und erleben kann.
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Kulinarische Erlebnisse im Uberblick

« Uber 60 kulinarische Erlebnisse in ganz Oberdsterreich

e Direkt vor Ort bei 54 bauerlichen Betrieben, Manufakturen und in der Gastronomie
e Von Verkostungen und Flhrungen bis zu Workshops und Erlebniswegen

e FUr Individualgaste: ideal fur Paare, Familien und Kleingruppen

e Inspiration fiir Tagesausfliige und genussvolle Entdeckungsreisen

o Alle Angebote in der neuen Broschure und online auf genussland.at
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